Egenkontroll av matvaror




Fran lastkajen via lager och kylrum ut i butik eller till tillagning maste maten vi képer hanteras enligt vissa
lagar och regler.

Egenkontroll av matvaror ar framtagen for anstallda inom dagligvaruhandel och restaurang som
behdver kanna till hur professionell hantering av matvaror gar till i praktiken. Kursen motiverar ocksa
deltagaren att ta till sig ett korrekt satt att ta hand om maten. Allt i syfte att konsumenterna ska kunna
vara sakra pa och kanna sig trygga med att maten de képer och konsumerar ar av god kvalitet.

Kursen riktar sig bade till nyanstallda och till personer som redan ar verksamma inom yrket.
Spraklig niva: Kursen ar skriven pa enkel svenska.

Vetenskaplig grund: Kursen féljer Livsmedelsverkets och branschens regler och riktlinjer.
Inkluderande

e Lingios unika sprakstdd hjalper deltagare med annat forstasprak att dversatta nya ord med
ett enkelt klick.

e Innehall och granssnitt ar tillganglighetsanpassat enligt WCAG-standard.

e Kursen kan genomfdras pa mobilen via de allra flesta webblasare och ar kompatibel med
bade aldre och nyare operativsystem. Den kan dven genomfdras pa datorn eller surfplattan.

e Kursen nas via lank i SMS eller QR-kod och kraver ingen nedladdning.

Upplégg och pedagogik

Lingios fortbildningskurser innehaller texter, dialoger och fragor. De ar utformade efter val
beprovade pedagogiska metoder som star pa vetenskaplig grund. Till detta har Lingio lagt
gamifiering, som skapar ett lustfyllt och intuitivt larande som tilltalar aven mindre studievana
personer. Deltagaren gar igenom kursen tillsammans med en virtuell expert och samlar stjarnor
nar hen klarar av olika avsnitt i kursen. Lingio anvander sig ocksa av mikroinlarning. Deltagaren tar
till sig kunskap i sma steg som laggs till varandra.

Kurserna kan med foérdel anvandas tillsammans med vara yrkessprakkurser.
Uppfoljning

I Lingios partnerportal kan foretagets coach félja den enskilda deltagarens framsteg och skicka
stottande SMS och paminnelser.



Egenkontroll av matvaror innehaller informativa texter, dialoger och évningar inom féljande amnen:

Introduktion

Skydda

konsumenten

Palitliga

leverantorer

Vad behoéver jag

kolla

Vid mottagning Ratt varor och Ratt kvalitet Ratt temperatur | Om temperaturen | Emballage
mangd ar fel och skadedjur
Dokumentation Spara foljesedeln | Sparbarhet
Férvaring Saker forvaring Hallbarhet och | Kyltemperatur Hur lange kan Djupfrysta Den viktiga
hygien och hallbarhet mat férvaras varor férpackningen




